KULINARIA

RESTAURANT = BAR * CAFE

WINTER 2018

APERITIF , LILLET BUCK*
LILLET BLANC / GINGER ALE / LIMETTE

CAMPARI “TOCCO ROSSO”
CAMPARI / HOLUNDERBLUTENSIRUP / PROSECCO / MINZE
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CREMESUPPE VOM HOKAIDO KURBIS
MIT KOKOSMILCH / INGWER / ZANDERSPITZEN

HIRSCHCARPACCIO
AUS DER REGION / PREISELBEER-VINAIGRETTE / FELDSALAT / EINGELEGTE WALNUSSE

GERAUCHERTE BARBARIE ENTENBRUST
MIT APFEL — BLAUKRAUTSALAT / KURBISKERNOL / SALAT

GEBRATENE BLUTWURST
MIT APFEL-SELLERIEPUREE / ROTWEINSAUCE / ROSTZWIEBEL

FLAMMKUCHEN AUF DEM HOLZBRETT
MIT SAUERRAHM / AUSTERNPILZE / SPECK / GESCHMORTER KURBIS

FRISCHE RAVIOLI
MIT RICOTTA UND STEINPILZEN [ TOMATENSAUCE / PARMESAN / RUCOLA

ZARTE STEAKS VON PREMIUM TIEREN

HUFTE VOM US BEEF 200 GRAMM 18,50 €

RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN RODEO ANGUS 200 GRAMM 21 €

ARGENTINISCHES RINDERFILET 200 GRAMM 29,50 €

LENDE VOM SPANISCHEN IBERICO SCHWEIN 200 GRAMM 18,50 €

IHRE BEILAGEN NACHWAHL

BARBECUESAUCE / KRAUTERBUTTER / ROTWEINSAUCE / STEINPILZRAHM

GEMUSE / BEILAGENSALT / COLE SLAW

BRATKARTOFFELN / POTATO DIPPERS / KURBIS-KARTOFFELSTRUDEL

HIRSCHKALBSRUCKEN MIT AROMATEN ROSA GEBRATEN

WIRSINGGEMUSE / KARTOFFELSTRUDEL MIT KURBIS / CHASSIS FEIGEN / WACHOLDERSAUCE

ALPEN LACHSFORELLE UND ARGENTINISCHE ROTE GARNELE
SANFT GAGART / STEINPILZRISOTTO / HERBSTLICHES GEMUSE / NUSSBUTTER

DESSERTVARITION
GEFULLTER CREPE / KALTER BLAUBEER-MUFFIN / WALNUSSEIS / HIMBEERTORTCHEN

FEINE KASEAUSWAHL
MIT FEIGENSENF / BAGUETTE
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WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN ANGENEHMEN - ENTSPANNTEN AUFENTHALT UND FREUEN UNS AUF EIN

WIEDERSEHEN!



